PERICA

Y

vegetarian

®

vegan

Raviolo di astice con crema ridotta di basilico,
falda di pomodorino verde e riduzione di
bisque di crostacei

Linguine con scampi, cozze, datterino, pepe
rosa e dragoncello

Gnocchi viola con vongole veraci, calamaretti
della Patagonia e broccoletti

Raviolo aperto al nero con gamberi e
capesante e spinacio novello

Tartare di tonno con erba cipollina
e pompelmo, con pesto di pistacchi

Gambero in crosta verde con vellutata
di patate e pera aromatica alla barbabietola

Capesante americane marinate con frutto
della passione, spinacio novello e cialda
di polenta fritta

Battuto di manzo piemontese, croccante
di pane di Altamura, spuma di bufala tartufata

Flan di asparagi con fonduta di formaggio
Testun, vova di quaglia e glassa di arancio
e cannella @

Crudo di Parma su crostone di pane integrale,
bufala di Seriate, pesto di datterino giallo
e dragoncello

Pennette di kamut con ragu di verdure,
zafferano e pistacchi di Bronte

®

Mezzo pacchero con crema di zucchine,
guanciale croccante e mandorle tostate

Risottino al Franciacorta Rosé con pesce
persico in panadure (minimo 2 pax)



SECONDI PIATTI

Filetto di manzo 250g al vecchio Barbera
e mirtilli, con millefoglie di patate e porri
18

Vitello cotto a bassa temperatura con
rabarbaro e demi glacé al Vermentino
e patate tornite

14

Tagliata di manzo con rucola e datterino
con gocce di aceto balsamico
15

Trancio di branzino pescato in crosta di olive
nere taggiasche, fonduta di sedano Verona
e tagliatelle di verdura

16

LA NOSTRA PINSA

Pinse Classiche

Pinsa margherita con riduzione di basilico
e origano 7

(Pomodoro, mozzarella, riduzione basilico,
origano)

Pinsa alla marinara 6
(Pomodoro, aglio, origano)

Pinsa con crudo di Parma e bufala 10
(Pomodoro, mozzarella di bufala, crudo
di Parma 24 mesi)

Pinsa con verdure 8 @
(Mozzarella, pomodorini datterino, zucchine,
melanzane, basilico)

Pinsa prosciutto cotto 8
(Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto)

Pinsa al piccante ma non troppo
(Pomodoro mozzarella, salame piccante
steccato) 7

Pinsa valtellina 10
(Pomodoro mozzarella, bresaola, rucola
fresca, scaglie di bitto)

Fagottino di spada ripieno con spigola
e verdurine con guazzetto di molluschi
14

Gran grigliata di pesce e verdure piastrate
25

Fritto misto di mazzancolle e calamari
e chips di patate
14

Tagliata di tonno in crosta di sesamo con
dress di salsa di soia, sesamo e verdure
croccanti

16

Pinse Gourmet

Pinsa pinna gialla 12
(Pomodoro, mozzarella, tonno rosso fresco,
cipolla rossa)

Pinsa Perka 13

(Passata di pomodorini gialli, mozzarella
di bufala, gamberi marinati allo zenzero
e menta, pistacchi, germogli sakura)

Pinsa Moregallo 12
(Base focaccia, olio agli agrumi, carpacci
di pesce, spinacino fresco)

Pinsa e vino 10
(Mozzarella, fiori di zucca, acciughe, curcuma,
glassa di Barolo e rosmarino)
Pinsa cunzata 11 @

(Pomodoro, pomodorini secchi, stracciatella,
basilico, capperi, olive, cipolla rossa)

BAMBINI
Penne al pomodoro e basilico 6

Cotoletta di pollo con patatine 8



BEVANDE

Coca cola 33cl 3 Tonica Schweppes 33cl 3

Coca cola zero 33cl 3 The Estathé limone 33cl 3

Sprite 33cl 3 The Estathé pesca 33cl 3

Fanta 33cl 3 Acqua gasata S. Pellegrino 0,751t 3
Aranciata amara S. Pellegrino 33cl 3 Acqua naturale Panna 0,751t 3

BIRRE
Alla spina

Sonnenberg Hell

Birra chiara con 4,8 % vol.

Il gusto leggero con fine aroma di luppolo e sapore di malto per un
piacere consapevole di birra

Sonnenberg Bock

Birra ambrata con 7,2 % vol.

Lo speciale processo di produzione della birra con malto scuro tostato
e caramellato da a questa birra forte il suo caratteristico colore
intenso e il suo sapore inconfondibile

La spinata speciale
Richiedi al nostro personale quale birra abbiamo in selezione

In bottiglia

Birra Landbier Dunkel (0,5I)
Bruno intenso, con riflessi di ambra scura; una
media frizzantezza ed una schiuma persistente

Birra Landbier Zwick’l (0,5I)

Di colore dorato con riflessi ambrati, 'evidente
velatura & la conseguenza della mancanza di
filtrazione, effervescenza delicata e prolungata

3,5

4,5

5,5

5,5



DESSERT

TiramisU in bicchiere 5
Morbido al cioccolato con frutti di bosco 6

Mousse allo yogurt con salsa al mandarino
e terra di cioccolato 5

Crostata con confettura di lamponi e ganache
al cioccolato 6

Composta di frutta con gelato alla crema
antica 7

Sorbetto limone, mela verde 3

Vino liquoroso “Ambar” 4,5

Amari e digestivi 3,5

DISTILLATI

Cognac Hennessy 8

Rum Diplomatico Reserva Exclusiva 9
Whisky Lagavulin 16 10

Grappa di Bassano Poli 5

Grappa di Bassano 24 Carati Poli 6



